
  

Menu de la semaine du 29 avril au 5 mai 2024 

 

 

Au choix tous les soirs plateau de flans, compotes, crèmes, yaourts ou fruits 

 

 

Lundi 

 

Midi 

bouillon de légumes 

escalope de dinde  

au jambon et asperges 

ebly 

glace 

Soir 
penne all'arrabbiata 

salade du marché 

 

 

Mardi 

Midi 

potage de carottes 

rôti haché du chef, jus corsé 

pommes purée 

courgettes à la provençale 

paris-brest 

Soir 
tarte à la rhubarbe  

crème vanille 

 

 

Mercredi 

Midi 

crème aux champignons de paris 

joues de porc au mauler 

spätzli 

haricots-coco 

meringue et fruits rouges 

Soir 
omelette, sauce aux herbes 

toast et salade russe 

 

 

Jeudi 

Midi 

velouté d'artichauts 

tranche panée végétarienne 

riz sauvage  

laitue braisée 

banane 

Soir 
pizza margherita 

salade de printemps 

 

Vendredi 

Midi 

soupe de poisson flamande 

moules à la crème 

pommes allumettes 

salade d'endives belges  

dessert aux speculoos 

Soir 
clafoutis maison aux abricots 

 

Samedi 

Midi 

crème de lentilles 

ragoût de lapin 

tagliatelle 

chou-fleur 

fraises 

Soir 
salade de cervelas et  

pommes de terre à la ciboulette 

salade verte 

 

Dimanche 

 

Midi 

consommé  

tripes à la romaine 

polenta 

tartelettes assorties 

Soir 

café complet 


